


La Pasta de los Mejores Restaurantes



Nuestros productos están elaborados exclusivamente con 
ingredientes frescos y naturales. Para mantener su calidad 
utilizamos el método de conservación más antiguo del 
mundo: el frío. A -18º  conseguimos preservar los sabores 
de “la buona pasta fatta in casa”...

PASTA AL HUEVO



PA019   Sfoglia bianca all`uovo..................... 4 Kg.
PA020    Sfoglia verde all`uovo..................... 4 Kg.
   

PA007    Tagliatelle bianche all´uovo............ 4 Kg.
PA008    Tagliatelle verdi all´uovo.................. 4 Kg.
PA010    Pappardelle all´uovo......................... 4 Kg.
PA011    Paglia e fieno....................................... 4 Kg.



PA023    Rigatoni all´uovo................................ 3,5 Kg.
PA013    Maccheroncini................................ 4,5 Kg.
PA015   Fusilli all´uovo........................................ 4,5 Kg.
PA061    Casereccia all´uovo.......................... 4,5 Kg.
PA022    Penne all´uovo...................................... 4,5 Kg.

PA050    Spaghetti all´uovo.......................... 2,5 Kg.
PA050    Spaghetti Neri................................. 2,5 Kg.

Nuestros productos están elaborados exclusivamente con 
ingredientes frescos y naturales. Para mantener su calidad 
utilizamos el método de conservación más antiguo del 
mundo: el frío. A -18º  conseguimos preservar los sabores 
de “la buona pasta fatta in casa”...



...Más de 25 años de actividad en España y una tradición 
familiar centenaria en el mundo de la pasta fresca, nos 
permite ofrecer productos clásicos, reconocidos, 
valorados y premiados por cocineros de prestigio 
internacional.

PASTA AL HUEVO RELLENA



PA033    Tortellini Caserecci ....................... 2,5 Kg.
PA035    Tortelloni Emilia .............................. 2,5 Kg.
PA031    Tortelloni Vegetali .......................... 2,5 Kg.

PA027    Ravioli di Carne ............................. 2,5 Kg.
PA030    Ravioli Ricotta e Spinaci ............ 2,5 Kg.
PA150    Ravioli al Formaggi ...................... 2,5 Kg.
PA049    Ravioli al Funghi ............................ 2,5 Kg.

...Más de 25 años de actividad en España y una tradición 
familiar centenaria en el mundo de la pasta fresca, nos 
permite ofrecer productos clásicos, reconocidos, 
valorados y premiados por cocineros de prestigio 
internacional.



PA039    Agnolotti 4 Formaggi .................. 2,5 Kg.
PA038    Pansotti Ricotta e Noci ............... 2,5 Kg.
PA032    Ravioli di Salmone ......................... 2,5 Kg.
PA029    Ravioloni di Verdura ...................... 2,5 Kg.

PA179    Margherita Pera e Pecorino.... 2,5 Kg.



PA019   Sfoglia bianca all`uovo..................... 4 Kg.
PA020    Sfoglia verde all`uovo..................... 4 Kg.
   

PA007    Tagliatelle bianche all´uovo............ 4 Kg.
PA008    Tagliatelle verdi all´uovo.................. 4 Kg.
PA010    Pappardelle all´uovo......................... 4 Kg.
PA011    Paglia e fieno....................................... 4 Kg.

PA151    Medaglioni di Speck ........................ 2 Kg. PA154   Fagottini al Prosciutto .................... 2 Kg.
PA155   Fagottini Vegetali .............................. 2 Kg.



PA023    Rigatoni all´uovo................................ 3,5 Kg.
PA013    Maccheroncini................................ 4,5 Kg.
PA015   Fusilli all´uovo........................................ 4,5 Kg.
PA061    Casereccia all´uovo.......................... 4,5 Kg.
PA022    Penne all´uovo...................................... 4,5 Kg.

PA050    Spaghetti all´uovo.......................... 2,5 Kg.
PA050    Spaghetti Neri................................. 2,5 Kg.

PA017    Cuori di Bogavante ........................ 2,5 Kg.
PA026    Gnocchi di Patate ............................... 3 Kg.
PA072    Gnocchi Soft ........................................ 3 Kg.



PA033    Tortellini Caserecci ....................... 2,5 Kg.
PA035    Tortelloni Emilia .............................. 2,5 Kg.
PA031    Tortelloni Vegetali .......................... 2,5 Kg.

PA027    Ravioli di Carne ............................. 2,5 Kg.
PA030    Ravioli Ricotta e Spinaci ............ 2,5 Kg.
PA150    Ravioli al Formaggi ...................... 2,5 Kg.
PA049    Ravioli al Funghi ............................ 2,5 Kg.

PA046    Sorrentinos.......................................... 2 Kg.
PA0__    Ravioli alla Parmigiana ................ 2,5 Kg.

PA054  Crespelle all´uovo ........................100 Uds.
PA055  Crespelle Verdi ..............................100 Uds.
PA056  Crespelle Rosse ............................100 Uds.
PA057  Crespelle Nere ..............................100 Uds.



PA039    Agnolotti 4 Formaggi .................. 2,5 Kg.
PA038    Pansotti Ricotta e Noci ............... 2,5 Kg.
PA032    Ravioli di Salmone ......................... 2,5 Kg.
PA029    Ravioloni di Verdura ...................... 2,5 Kg.

Bases para pizza estiradas a mano, de fermentación 

lenta y natural. El resultado es una masa ligera y 

crujiente que permite disfrutar de los demás 

ingredientes de tus pizzas aunque tengan sabortes 

muy sutiles.

BASES DE PIZZA

BA061  Base Pizza O 24 ............................. 40 Uds.
BA070 Base Pizza O 26 ............................. 40 Uds.
BA062  Base Pizza O 28 ............................. 40 Uds.
BA064  Base Pizza O 40 ............................. 30 Uds.
BA065  Base Pizza O 50 ..............................10 Uds.
BA143 Base Pizza 30x40 ...........................  30 Uds.
BA061  Boccia Pizza ..................................... 36 Uds.

PA179    Margherita Pera e Pecorino.... 2,5 Kg.



Son platos elaborados por manos maestras con 

materias primas siempre frescas y de gran calidad. 

Listos para hornear y servir.

platos preparados

PRO51  Lasagna Bianca .................... 380 gr. x 12
PRO52  Lasagna Verde ..................... 380 gr. x 12
PRO50  Lasagna Vegetal .................. 380 gr. x 12
PRO81  Lasagna Menú ...................... 300 gr. x 12
PRO67  Lasagna Buffet .................... 2.000 gr. x 3
PRO54  Canneloni di Carne ........... 380 gr. x 12
PRO55  Canneloni di Verdura ........ 380 gr. x 12
PRO83  Canneloni Menú .................. 300 gr. x 12
PRO57  Ravioli in Salsa ..................... 350 gr. x 12

PA151    Medaglioni di Speck ........................ 2 Kg. PA154   Fagottini al Prosciutto .................... 2 Kg.
PA155   Fagottini Vegetali .............................. 2 Kg.



PA017    Cuori di Bogavante ........................ 2,5 Kg.

En Leonardi nos adaptamos a su negocio:

Pregunte por nuestros productos a medida, y 

elabore con nosotros el plato adecuado para usted.

especial catering

PA026    Gnocchi di Patate ............................... 3 Kg.
PA072    Gnocchi Soft ........................................ 3 Kg.

BA061  Lasagna di Carne ...........................7,5 Kg.
BA061  Lasagna Vegetale ...........................7,5 Kg.
BA061  Cannelloni Granel ............................ 8 Kg.



Comida Artesana, S.L.
C/ Río Júcar, 25 - CP.: 03320 TORRELLANO (ELCHE)

Telf.: 965 45 22 38 - Fax 965 45 14 23
comidaartesana@gmail.com

Departamento de Expansion
Javier Zarfino

Móvil: 678 49 08 38
comercial@leonardi.es


